EHRHART *§

2024 Crémant brut nature

Bioweinschaumwein, vegan

Rebsorte: Pinot Noir

Pinot Meunier

Chardonnay
Herkunft: Gutseigene Weinberge rund um Eschbach
Bodenart: Buntsandstein und Losslehm
Ertrag: ca. 65 hl/Hektar
Ausbauverfahren: von Hand gefullt, gerttelt und degorgiert

Geschmacksangabe:  brut nature
Sauregehalt: 6.5¢/l
Restzuckergehalt: 1g/l

Alkoholgehalt: 12 % vol.

Fur diesen hochwertigen Crémant wurden
Trauben der klassischen Champagner-
Rebsorten Pinot Noir, Pinot Meunier und
Chardonnay von Handgelesen. Nach der
Fullung folgte die traditionelle Flaschen-
garung, wobei er 18 Monate auf der Hefe
reifen durfte.
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