
2024 Sonnenberg Weißer Burgunder 

Lagenwein 

Biowein, vegan 

 

Rebsorte: Weißburgunder 

Herkunft: Leinsweiler Sonnenberg 

Bodenart: kalkdurchzogener Lösslehm 

Ertrag: ca. 35 hl/Hektar 

Ausbauverfahren: selektive Handlese in mehreren Durchgängen; 
lange Maischestandzeit; 
6 Monate Lagerung auf der Feinhefe 

Geschmacksangabe: trocken 

Säuregehalt: 6 g/l 

Restzuckergehalt: 0 g/l 

Alkoholgehalt: 13,5 % vol. 

Beschreibung: Die vom Kalkstein geprägte mittelwarme Lage 
auf der Südseite des Sonnenbergs prägt diesen 
Wein ausdrucksstark. Von Hand gelesen lagerte 
der Wein über 8 Monate auf der Hefe. Im Glas 
spiegelt er die Eleganz der Rebsorte deutlich 
wider. Die Nase ist geprägt von reifer Frucht 
nach Birne & Apfel. Kraftvolle Substanz wird 
durch das Säurespiel elegant veredelt. 

Trinkempfehlung: Passt gut zu Fisch und Geflügel. 

Am besten gut gekühlt bei 8 °C genießen. 

 


