
2018 LeinsweilerSonnenberg 
Weißer Burgunder

Biowein: Ja
Geschmacksrichtung: trocken
Herkunft: Sonnenberg in Leinsweiler
Bodenformation: kalkdurchzogener Lösslehm
Ertrag: ca. 35 hl/Hektar
Ausbauverfahren: Selektive Handlese in

mehreren Durchgängen,
lange Maischestandzeit. 
6 Monate Lagerung auf der
Feinhefe.

Geschmacksbeschreibung: Weißer Pfirsich, Ananas,
etwas Zitrus und ein Hauch
von Birne beschreiben diesen
Burgunder im Geruch. Der
gute Körper wird von
spürbarer Säure angenehm
untermalt. 

Essensempfehlung: Fisch, Geflügel
Säure: 7 g/l
Restzucker: 2 g/l
Alkoholgehalt: 13 % vol.


