2018 Eschbach Spatburgunder "R

Ortswein

Biowein

Rebsorte:
Herkunft:
Bodenart:
Ertrag:

Ausbauverfahren:

Geschmacksangabe:

Sauregehalt:
Restzuckergehalt:
Alkoholgehalt:

Beschreibung:

Trinkempfehlung:
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Deutsche Landwirtschaft

Spatburgunder
Eschbach
skelettreicher, roter Buntsandstein

ca. 40 hl/Hektar

selektive Handlese;

traditionelle Maischegarung von 10 Tagen;
anschliefend 14 Monate teils im neuen
Tonneau sowie in mehrmals belegten
Barriques gereift

trocken
55¢/l
0g/l

13 % vol.

Dieser unfiltriert gefullte Burgunder stammt
aus einer besonderen, 6stlich ausgerichteten
Lage in Eschbach. Auf rotem Bundsandstein
gewachsen, ist er Ausdruck feinwirziger
Eleganz, begleitet von Fruchtaromen von
Wildkirsche und Himbeere. Der Ausbau erfolgte
fur 14 Monate im 500! Tonneau wodurch ein
filigraner Gerbstoff am Gaumen entsteht.

Passt gut zu Roastbeef oder zur Kaseplatte.

Am besten dekantiert bei 18 °C genief3en.
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